
AFRA
Biologico e vegano 
Prosecco DOC Rosé Extra Dry Millesimato
Afra è un Prosecco DOC Rosé Extra Dry Millesimato nato per omaggiare 
Afra De Rosso, madre dei sette fratelli Nardi e moglie di Tiziano. La sua 
dedizione silenziosa e il suo amore hanno contribuito alla nascita di 
Perlage, e questo vino ne custodisce il ricordo più affettuoso. Il delicato 
equilibrio tra Glera e Pinot Nero si traduce in un Rosé Millesimato che 
incarna l’essenza di una donna straordinaria: saggia, gentile, amorevole.
Il nome “Afra”, di origine araba e legato al significato di “rosso biancastro”, 
richiama poeticamente le sue sfumature nel calice.
Perfetto da condividere all’aperitivo, invita alla convivialità con grazia e 
leggerezza.

P R O S E C C O  D O C

S E R V I Z I O
Temperatura di servizio: 8 - 10 °C
Abbinamenti: Perfetto come aperitivo, oppure abbinato a 
carni bianche, risotti delicati e crostacei.

C E R T I F I C A Z I O N I

V I G N A
Suolo: Di origine alluvionale
Età dei vigneti: 10 - 20 anni
Sistema di allevamento: Sylvoz, doppio capovolto
Vendemmia: Manuale e meccanica

C A N T I N A
Vinificazione: Glera in bianco, Pinot nero in rosso, uniti 
per creare uno spumante rosato. Rifermentazione in 
autoclave non inferiore a 60 giorni.
Grado alcolico: 11 % vol.
Zuccheri: 13 g/l

D E G U S T A Z I O N E
Vista: Rosa pallido.
Olfatto: Aromi fruttati e floreali.
Gusto: Ben equilibrato, cremoso, armonico.

Denominazione: Prosecco DOC Rosé
Tipologia: Spumante Extra Dry Millesimato
Uve: 85 - 90% Glera e 10 - 15% Pinot Nero
Area: Veneto


