
BACARO
Biologico e vegano
Prosecco DOC Frizzante
Bacaro prende ispirazione dalle tradizionali osterie veneziane, i “bacari”, 
dove si condividono vini in calice e piccoli spuntini.
Questo Prosecco DOC frizzante biologico è un compagno ideale per la 
quotidianità: bollicine soffici e gentili, note fruttate e sentori di fiori di 
campo.

P R O S E C C O  D O C

V I G N A
Suolo: Di origine alluvionale
Età dei vigneti: 10 - 15 anni
Sistema di allevamento: Sylvoz
Vendemmia: Meccanica

C A N T I N A
Vinificazione: In bianco e rifermentazione in autoclave
Grado alcolico: 11 % vol.
Zuccheri: 4 g/l

D E G U S T A Z I O N E
Vista: Giallo paglierino scarico.
Olfatto: Fruttato con ricordi di mela e fiori bianchi di 
campo.
Gusto: Armonico.

S E R V I Z I O
Temperatura di servizio: 10 - 12 °C
Abbinamenti: Ottimo a tutto pasto grazie alle sue 
bollicine delicate e non piene, amabile aperitivo.

C E R T I F I C A Z I O N I

Denominazione: Prosecco DOC
Tipologia: Frizzante
Uve: Glera
Area: Veneto - Friuli Venezia Giulia


