Borgo Faveri

VIGNA
Suolo: Argilloso - profondo
Eta dei vigneti: 20 anni

Sistema di allevamento: Tendone
Vendemmia: Manuale e meccanica

SERVIZIO

Temperatura di servizio: 16 - 18 °C

BORGO FAVERI
ROSSO

Borgo Faveri Rosso, certificato Demeter, € un'espressione biodinamica
che nasce dalle terre centrali d'Italia. Si distingue per il colore intenso,
i profumi speziati e le note mature di frutti rossi. Al palato conquista
per la morbidezza e i tannini gentili, offrendo un'esperienza piacevole
€ appagante in ogni occasione.

Un vino che incarna il rispetto assoluto per la natura e il territorio,
traducendolo in equilibrio e qualita misurata.

Certified

Tipologia: Vino rosso
Uve: Bacca rossa
Area: Italia
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Corporation

CANTINA
Vinificazione: In rosso
Grado alcolico: 12 % vol.
Zuccheri: 8 g/

DEGUSTAZIONE
Vista: Rosso con riflessi porpora.
Olfatto: Intenso, pulito e delicato, con un sentore di

Abbinamenti: Pasta o lasagne alla bolognese, piatti di frutti rossi e spezie.

salumi, formaggi stagionati.
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Gusto: Gusto morbido con una tenue tannicita.




