PROSECCO DOCG

Brut

1 (R TR

Biologico e vegano
Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG

Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG

Spumante Brut

Glera
Refrontolo - Treviso

o

Collina morenica, medio impasto, calcareo
15- 40 anni
Sylvoz, doppio capovolto

Manuale

8-10°C
Ottimo come aperitivo € come vino
da tutto pasto. Accompagna egregiamente risotti,
molluschi e crostacei.

g
I

In bianco con fermentazione a bassa
temperatura e presa di spuma con metodo Martinotti
(Charmat).

T

11,5 % vol.
8 g/l

Giallo paglierino scarico con riflessi verdognoli.
Floreale, spiccate note di mela verde e agrumi.
Sapido, armonico e persistente.

Disponibile anche in formato Magnum e Jeroboam: 1.5 Lt., 3 LT.



