Biologico

Certified

Corporation

Argilloso
160 - 180 m.s.l.m.
30 anni
Guyot
Manuale
10-12°C

Crudité di pesce, in particolare di crostacei,
e vellutate di verdure.
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*
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Blanc de Noirs

Champagne

Extra Brut
100% Pinot Noir

Bragelogne - Beauvoir Cote des Bar - France

In bianco con rifermentazione in bottiglia.
Affinamento sui lieviti per minimo 40 mesi.
12 % vol.
3,849/l

Colore giallo paglierino con riflessi dorati, perlage
fine e persistente.

Aromi floreali, in particolare biancospino, e
fruttati che richiamano la mela, la frutta tropicale e il
litchi; piacevole mineralita perfettamente integrata con
gli altri sentori.

Vivace, fresco e sapido.

Vino caratterizzato da una importante
complessita evolutiva: per piu di mezz'ora dal momento
dell'apertura continua a proporre note aromatiche e
retro-olfattive sempre nuove. Per apprezzare a pieno
guesto Champagne suggeriamo di dedicarci il tempo
necessario, avendo la pazienza e la curiosita di attendere
il lento evolversi del vino nel bicchiere.



