PROSECCO DOC

Biologico e vegano
Prosecco DOC Treviso Brut

Prosecco DOC Treviso
Spumante Brut
Glera
Provincia di Treviso
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Di origine alluvionale In bianco con fermentazione a bassa
6-15anni temperatura e presa di spuma con metodo Martinotti
Cappuccina (Charmat).
Manuale 11 % vol.
o:é) 8 g/l
8-10°C
Suggeriamo di abbinarlo a ricette tipiche Giallo paglierino scarico con riflessi verdognoli.
della cucina vegana e vegetariana. Ideale con risotti e Note di mela verde e fiori bianchi di campo.

lasagne di verdure. Armonico, minerale, di buon corpo.



