PREMIUM - LINIE

ANIMAE PROSECCO

Bio, vegan und ohne zugesetzte Sulfite
Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Brut
Millesimato

Animae ist das Ergebnis einer zweijahrigen Forschungsarbeit, die sich der
ursprunglichen Reinheit der biologisch angebauten Glera-Trauben widmet.
Seit 2006 folgt die sulfatfreie Weinbereitung dem naturlichen Rhythmus
der Frlchte und lasst den Wein seinen eigenen Atem finden. Die feine
Perlage begleitet Aromen von weif3en Fruchten und frisch gebackenem
Brot, wahrend die Cremigkeit am Gaumen ein stilles und authentisches
Geschmackserlebnis schenkt. Ein Wein, der einladend wirkt, sich spontan
entfaltet und mit naturlicher Einfachheit und einem Hauch von Leichtigkeit
zum Verkosten einladt.

€3 = Certified Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG
ﬂ % Spumante Brut Millesimato ohne zugesetzte Sulfite
) GClera
1° Valdobbiadene
DOCG Ohne Sulfite OHNE : ca. 8.000 Flaschen
Jahr: 2006 SULFITE e Refrontolo - Treviso
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Lehmiger Sandboden - kalkhaltig — wenig tief sanfte  Pressung, 12-stundige

25 Jahre
Doppelt gekippt
von Hand in Kisten

8-10°C
Passt hervorragend zu
Krustentieren, sowohl roh als auch gekocht, zu
Austern, Meeresfrichten und kalten Nudeln mit
leichten SoBen. Unsere Empfehlung: Sushi!

* ok *
x *

*
* *
* ok x

statische Dekantierung des Mosts, Garung bei 16 °C
ohne Zugabe von Sulfiten. Die Weinbereitung und
die Schaumbildung erfolgen unter vollstandiger
Sauerstoffausschluss. Schaumbildung im
Druckbehalter nach der langen Charmat-Methode
ohne Zugabe von Sulfiten
1 % vol.
<49/l

Leuchtend, strohgelb mit feinem Perlage.
Aromen von Apfel und Birne, mit einem
mineralischen Abgang und einem Hauch von

Brotkruste, breit, von feiner Qualitat und elegant.
Cremig, mit Noten von frischem
weissfleischigemm Obst, einem sehr eleganten
Hefearoma, einer Uberraschenden Lange und einer

einzigartigen Harmonie.



