
S T I L L E  R O T W E I N E

B O R G O  F AV E R I 
R O S S O
Bio, vegan und biodynamisch
Rotwein
Der Demeter-zertifizierte Borgo Faveri Rosso ist ein biodynamischer 
Wein aus den zentralen Regionen Italiens. Er zeichnet sich durch seine 
intensive Farbe, würzige Aromen und reife Noten von roten Früchten 
aus. Am Gaumen besticht er durch seine Weichheit und seine sanften 
Tannine und bietet zu jeder Gelegenheit ein angenehmes und 
befriedigendes Erlebnis. Ein Wein, der den absoluten Respekt vor der 
Natur und dem Terroir verkörpert und diesen in Ausgewogenheit und 
ausgewogene Qualität umsetzt.

I M  W E I N B E R G
Boden: Tonhaltig, tief
Alter der Rebstöcke: 20 Jahre 
Erziehungssystem: Pergola-Erziehung
Lese: von Hand und maschinell

I M  W E I N K E L L E R
Weinbereitung: Rotweinbereitung
Alkoholgehalt: 12 % vol.
Zucker: 8 g/l

V E R K O S T U N G
Farbe: Rot mit violetten Reflexen.
Aroma: Intensiv, rein und zart, mit einem Hauch von 
roten Beeren und Gewürzen.
Geschmack: Weicher Geschmack mit einer leichten 
Tanninnote.

S E R V I E R E M P F E H L U N G
Serviertemperatur: 16 - 18 °C
Speisenempfehlungen: Nudeln oder Lasagne alla 
Bolognese, Wurstplatten, gereifter Käse.

Z E R T I F I Z I E R U N G E N

Typ: rotwein
Rebsorten: rotweintrauben
Anbaugebiet: Italien


