Borgo Faveri

Certified

Corporation

IM WEINBERG

Boden: Tonhaltig, tief

Alter der Rebstocke: 20 Jahre
Erziehungssystem: Pergola-Erziehung
Lese: von Hand und maschinell

SERVIEREMPFEHLUNG

Serviertemperatur: 16 - 18 °C

Speisenempfehlungen: Nudeln oder Lasagne alla
Bolognese, Wurstplatten, gereifter Kase.
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BORGO FAVERI
ROSSO

Der Demeter-zertifizierte Borgo Faveri Rosso ist ein biodynamischer
Wein aus den zentralen Regionen Italiens. Er zeichnet sich durch seine
intensive Farbe, wirzige Aromen und reife Noten von roten Frichten
aus. Am Gaumen besticht er durch seine Weichheit und seine sanften
Tannine und bietet zu jeder Gelegenheit ein angenehmes und
befriedigendes Erlebnis. Ein Wein, der den absoluten Respekt vor der
Natur und dem Terroir verkorpert und diesen in Ausgewogenheit und
ausgewogene Qualitat umsetzt.

Typ: rotwein
Rebsorten: rotweintrauben
. Anbaugebiet: Italien

IM WEINKELLER
Weinbereitung: Rotweinbereitung
Alkoholgehalt: 12 % vol.

Zucker: 8 g/

VERKOSTUNG

Farbe: Rot mit violetten Reflexen.

Aroma: Intensiv, rein und zart, mit einem Hauch von
roten Beeren und GewdUrzen.

Geschmack: Weicher Geschmack mit einer leichten
Tanninnote.



