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\7 Prosecco DOC Treviso
Spumante Extra Dry
Der erste vegan Glera
zertifizierte Prosecco DOC Provinz Treviso
Jahr: 2012
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Alluvialboden Ein Weisswein, der bei niedriger
6-15Jahre Temperatur vergoren und nach der Martinotti-Methode
Sylvoz, doppelt umgelegtes System (Charmat) zur Perlage gebracht wurde.
von Hand und maschinell 11 % vol.
Q:é) 14 g/l
8-10°C
Wir empfehlen, etwas Neues Helles Strohgelb mit grunlichen Reflexen.
auszuprobieren und ihn zu ethnischen Gerichten zu Fruchtig mit Noten von gelbem Apfel und Birne.
servieren — er passt perfekt zu typischen veganen Harmonisch, mineralisch, vollmundig.

Gerichten, gegrilltem Gemuse und leichten Salaten.



